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OGtOSZENIE O PRZETARGU NIEOGRANICZONYM

PRZETARG NIEOGRANICZONY O WARTOSCI SZACUNKOWEJ ZAMOWIENIA MNIEJSZEJ NIZ
KWOTY OKRESLONE W PRZEPISACH WYDANYCH NA PODSTAWIE ART. 11 UST. 8 USTAWY Z
DNIA 29 STYCZNIA 2004 R. PRAWO ZAMOWIEN PUBLICZNYCH (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 ze
zmianami).

Numer sprawy: 11/2016

Nazwa i adres zamawiajgcego:

DOM POMOCY SPOLECZNEJ W KLISINIE

KLISINO 100

48-118 LISIECICE

tel. 77 485-75-93

www.bip.dps-klisino.pl, www.bip.dps.powiatglubczycki.pl

Okreslenie trybu zamoéwienia:

PRZETARG NIEOGRANICZONY O WARTOSCI SZACUNKOWEJ ZAMOWIENIA MNIEJSZEJ NIZ KWOTY
OKRESLONE W PRZEPISACH WYDANYCH NA PODSTAWIE ART. 11 UST. 8 USTAWY Z DNIA 29 STYCZNIA 2004

R. PRAWO ZAMOWIEN PUBLICZNYCH (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 ze zmianami).

Okreslenie sposobu uzyskania specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia:

Specyfikacje istotnych warunkdw zamoéwienia mozna uzyska¢ w siedzibie Zamawiajgcego Dom
Pomocy Spotecznej w Klisinie, 48-118 Lisiecice, na pisemny wniosek lub na stronie
internetowej: www.bip.dps-klisino.pl, www.bip.dps.powiatglubczycki.pl

Osoba do kontaktow:
w sprawie dokumentacji przetargowe;j:
1. Grzegorz Madera, Piotr Kaminski (077) 485-75-93

w sprawie przedmiotu zamdwienia :
1. Grzegorz Madera, Piotr Kaminski (077) 485-75-93

1. Przedmiot zamdwienia:

DOSTAWA OWOCOW, WARZYW | PODOBNYCH PRODUKTOW DLA DOMU POMOCY
SPOLECZNEJ W KLISINIE | PODLEGLYCH ZAKLADOW /RADYNIA, BOBOLUSZKI, DZBANCE |
BLISZCZYCE/ W 2017r.

(CPV 15300000-1) Owoce, warzywa i podobne produkty
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Przedmiotem zamdwienia jest dostawa owocow, warzyw i podobnych produktéw dla Domu Pomocy
Spotecznej w Klisinie i podlegtych zaktadéw (Radynia, Boboluszki, Dzbance i Bliszczyce) w 2017 r.

ORIENTACYJNE ZAPOTRZEBOWANIE NA 2017 ROK

Czese 1 OWOCE, WARZYWA I PODOBNE PRODUKTY

Nazwa [los¢
Dzem truskawkowy wysokostodzony 1640
kg
Sok owocowy syrop (rozcienczalno$¢ 1388
1:10) L
Przecier pomidorowy koncentr. min. 1020
30% |
Przecier ogorkowy kg 401
Przecier szczawiowy | 143
Kukurydza konserwowa kg 383
Groszek konserwowy kg 495
Papryka konserwowa cieta | 995
Chrzan konserwowy tarty z kwaskiem 323
cytrynowym kg
Ogorki konserwowe kg 1834
Kapusta kiszona kg 3030
Powidta sliwkowe kg 141
Marmolada wieloowocowa — twarda kg 215
Kompot z czarnej porzeczki | 539
Kompot z aronii | 387
Kompot $liwkowy 1 28
Ogorek kiszony kg 324
Pieczarki marynowane — krojone kg 53
Kompot wisniowy | 810
Fasola konserwowa — szparagowa | 1527
Koncentrat z burakéw | 129
Grzyby suszone kg 1
Sliwka suszona kg 11
Gruszka suszona kg 9
Jabtko suszone kg 13
Satatka z pomidoréw zielonych kg 61
Kapusta czerwona konserwowa w kg 273
Kompot truskawka w | 417
Ogorek matosolny w kg 25
Jabtko prazone | 8
Fasola konserwowa | 545
Fasola czerwona puszka | 22
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Pieczarka krojona solona | 54
Satatka wielowarzywna kg 1789
Morele suszone kg 1
Brzoskwinie puszka kg 8
Czesé 11 MROZONKI
Nazwa Ilos¢
Mieszanka warzywna (wielowarzywna) 1151
mrozona kg
Kalafior mrozony kg 635
Brokul mrozony kg 982
Szpinak mrozony kg 1846
Fasola szparagowa mrozona kg 815
Mrozonki — kluski z migsem kg 706
Mrozonki — pierogi ruskie kg 1264
Mrozonka — wisnie kg 399
Mrozonka — zupa pieczarkowa kg 300
Mrozonka — zupa fasolowa kg 58
Mrozonka — wloszczyzna kg 7
Mrozonka — leczo kg 336
Mrozonka — seler kg 15
Mrozonka — kluski $laskie kg 1346
Mrozonka — zupa grzybowa kg 254
Lody $mietankowe 1000 ml szt 76
Mrozonka — czarna porzeczka kg 583
Mrozonka — truskawka kg 869
Mrozonka — marchew, groszek kg 566
Mrozonka — marchew kostka kg 263
Mrozonka — marchew, kalafior, brokut 788
kg (bukiet)
Mrozonka kompotowa — mieszanka 1998
wieloowocowa kg
Mrozonka — knedle kg 210
Mrozonka — pierogi z migsem kg 564
Mrozonki — pyzy kg 228
Mrozonki — knedle z truskawkami kg 637
Mrozonki — zupa wiosenna kg 744
Mrozonka — uszka z grzybami kg 30
Mrozonka — pietruszka kostka kg 30

W/w ilosci towaru mogg by¢ zmniejszone lub zwiekszone wedtug potrzeb Zamawiajgcego.
Podane ilosci sg wielkoSciami orientacyjnymi.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Pierogi ruskie

Produkty uformowane z ciasta pierogowego, z nadzieniem z sera i
ziemniakdw, utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do uzyskania temperatury -18°C lub nizszej w kazdym
punkcie produktu, gotowe do spozycia po obrdbce cieplnej.

Ksztatt pétkolisty lub inny regularny, powierzchnia gtadka, wielko$¢ i
ksztatt wyrobéw wyréwnane w opakowaniu jednostkowym (masa 1szt
od 25g do 30g); dopuszcza sie nietrwate zlepierice rozpadajace sie przy
niewielkim nacisku oraz niewielkie oszronienie i uszkodzenia nie
wptywajgce na  obnizenie  waloréw  uzytkowych  wyrobdéw,
niedopuszczalne rozmrozenie produktu.

Kluski $lgskie

Produkty uformowane z ciasta ziemniaczanego (zawierajacego w
sktadzie 19% ptatkdow ziemniaczanych), bez nadzienia, utrwalone przez
zamrozenie w  specjalistycznych  urzadzeniach do  uzyskania
temperatury -18°C lub nizszej w kazdym punkcie produktu, gotowe do
spozycia po obrdbce cieplnej.

Ksztatt kulisty, powierzchnia gtadka; produkty wyréwnane w
opakowaniu jednostkowym pod wzgledem ksztattu i wielkosci;
dopuszcza sie nietrwate zlepience rozpadajgce sie przy niewielkim
nacisku oraz niewielkie oszronienie i uszkodzenia nie wptywajgce na
obnizenie  waloréw  uzytkowych  produktu; niedopuszczalne:
uszkodzenia, popekanie, zabrudzenie powierzchni, rozmrozenie
produktu. Zachowany ksztatt produktu. Smak typowy dla wyrobdéw z
gotowanego ciasta ziemniaczanego; niedopuszczalny: stechty, gorzki
lub inny obcy.

Mrozonka kompotowa —
wieloowocowa

Owoce cate utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C. Owoce bez szyputek, cate,
sypkie, nieoblodzone, bez trwatych zlepiencéw; dopuszcza sie
oszronienie owocow.

Fasola szparagowa -
mrozona

Fasola szparagowa w postaci strgkdw poprzecznie cietych na odcinki o
dtugosci od 20mm do 40mm, utrwalona przez zamrozenie w
specjalistycznych urzgdzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.

Odcinki strgkdw z obcietymi koficami o dtugosci od 20mm do 40mm,
jednolite odmianowo, sypkie nieoblodzone, wolne od zlepieincéw
trwatych, nie uszkodzone mechanicznie; nieznaczne oszronienie nie
stanowi wady.

Barwa - intensywna zielona lub z6tta, nie zbrazowiata, praktycznie
jednolita w catej partii. Odcinki strgkéw zdrowe, praktycznie wolne od
oznak zaplesnienia, gnicia oraz od uszkodzen spowodowanych przez
choroby lub szkodniki.

Smak i zapach - charakterystyczny dla swiezej fasoli, bez zapachow i
posmakow obcych

Kalafior mrozony

Czesci rdzy kalafiorowej, powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze
czesci, z gtabikami przycietymi do 20mm, mierzagc od nasady
najblizszego  rozgatezienia, utrwalone przez zamrozenie w
specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.

Rézyczki zwarte, czyste, o wielkosci od 15mm do 35mm, bez
przerastajgcych  zielonych listkdw i innych  nieszkodliwych
zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, nieoblodzone, wolne od
zlepiencéw trwatych, nie uszkodzone mechanicznie; nieznaczne
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oszronienie nie stanowi wady.
Barwa - rdzyczki o barwie biatej do kremowozoéttawej, z todyzkami i
gtagbikami o barwie biatej do lekko seledynowej. Zdrowotnos¢ - rézyczki
zdrowe, bez uszkodzen spowodowanych przez choroby lub szkodniki.
Smak i zapach - charakterystyczny dla sSwiezego kalafiora, bez
zapachéw i posmakdw obcych.

Mieszanka warzywna

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg
stosunku masowym, dwdch lub wiecej gatunkdédw warzyw zamrozonych
catych lub pokrojonych w kostke lub inne formy, np. plastry, stupki lub
paski, blanszowanych i nieblanszowanych, utrwalony przez zamrozenie
w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.
Warzywa sypkie, nie oblodzone, wolne od zlepiedcéw trwatych,
praktycznie bez uszkodzed mechanicznych i oparzeliny mrozowej;
nieznaczne oszronienie nie stanowi wady. Sktadniki warzywne zdrowe,
praktycznie bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz zmian
chorobowych. Warzywa czyste, praktycznie bez zanieczyszczen
pochodzenia roslinnego i mineralnych; nie dopuszcza sie
zanieczyszczen obcych.

Szpinak mrozony

Produkt uzyskany przez zamrozenie w specjalistycznych urzgdzeniach
do temp. nie wyiszej niz -18°C, zblanszowanych, mechanicznie
rozdrobnionych lisci szpinaku.

Szpinak rozdrobniony, uformowany w jednolitg, ksztattng bryte, bez
przestrzeni powietrznych wewnatrz bloku lub porcji; pekniecie bloku
lub porcji, oszronienie produktu i opakowania nie stanowig wady;
dopuszcza sie niewielkie wyodrebnienie warstwy lodu. Zielona na
powierzchni i przekroju bloku lub porcji; dopuszcza sie punktowe
sciemnienie lub rozjasnienie barwy.

Stopien rozdrobnienia zalezy od zastosowanych urzadzen; drobno
mielony lub przetarty, bez wyczuwalnych wtdkien. Szpinak bez zmian
chorobowych, Sladéw plesni i fermentacji.

Przecier pomidorowy

Produkt otrzymany ze swiezych lub mrozonych, dojrzatych, czerwonych
pomidoréw poddanych procesowi przetarcia i zageszczenia, utrwalony
termicznie, w opakowaniach hermetycznie zamknietych, 30%.

Barwa - czerwona z odcieniem pomaranczowym do ciemnoczerwonej,
charakterystyczna dla przetworéw pomidorowych.

Wyglad i konsystencja - przetarta, jednorodna masa; niedopuszczalne
objawy zaplesnienia i zafermentowania.

Smak i zapach - wifasciwy dla pomidoréw poddanych obrdébce
termicznej, stodko-kwasny, bez posmakdw i zapachdéw obcych.

Kapusta kiszona

Produkt otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci
zewnetrznych, bez gtgbu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli
spozywcze] oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owocow,
poddanej fermentacji mlekowej, nie pasteryzowany

Smak i zapach - Charakterystyczny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej,
aromatyczny, stonokwasny.

Konsystencja - skrawki jedrne, chrupkie.

Ogorki kiszone

Produkt otrzymany z ogérkéw sSwiezych, z dodatkiem roslinnych
przypraw aromatyczno-smakowych, w stonej zalewie, poddany
naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym
dodatkiem  kwasu sorbowego - w przypadku opakowan
niehermetycznych, Ilub utrwalony w procesie pasteryzacji w
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opakowaniach hermetycznie zamknietych.

Barwa oliwkowozielona, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna
od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych. Ogoérki jedrne,
chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnione.

Smak i zapach - Charakterystyczny dla ogoérkéw kwaszonych, z
wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakoéw i
zapachéw.

Ogoérki konserwowe

Produkt otrzymany ze Swiezych catych ogoérkdw, przypraw
aromatyczno-smakowych, zalanych zalewg octowga z dodatkiem soli i
cukru, utrwalony przez pasteryzacje w opakowaniu hermetycznie
zamknietym.

Powierzchnia ogérkéw wolna od uszkodzern mechanicznych i plam
chorobowych; lekkie otarcie brodawek nie stanowi wady; dopuszcza sie
nie wiecej niz 2 ogérki z wadami powierzchni na kazde 10 sztuk w
jednostce opakowania ksztatt mozliwie prosty; dopuszcza sie nie wiecej
niz 15% ogoérkéw z wadami ksztattu w stosunku do liczby sztuk w
jednostce  opakowania, barwa ogérkdw na powierzchni
oliwkowozielona, dopuszczalne biate przebarwienia.

Ogorki jedrne, chrupkie; na przekroju poprzecznym widoczne stabo
wyksztatcone nasiona.

Papryka konserwowa

Produkt otrzymany ze swiezych, dojrzatych strgkdw papryki pétstodkiej,
stodkiej, pozbawionej czesci niejadalnych, w zalewie octowej z
dodatkiem soli, cukru, olejéw jadalnych oraz roslinnych przypraw
aromatyczno-smakowych, utrwalony przez pasteryzacje.

Straki krojone na potéwki, o wyréwnanej wielkosci, barwa wtasciwa dla
danej odmiany opalizujaca z zawiesing i osadem z tkanki warzyw.
Konsystencja - papryka jedrna lub lekko miekka, lecz nierozpadajaca
sie.

Smak i zapach - Stodko-kwasny, ztagodzony dodatkiem oleju,
charakterystyczny dla papryki marynowanej, bez posmakéw i
zapachow obcych.

Chrzan tarty

Produkt otrzymany ze swiezych, pozbawionych skorki, tartych korzeni
chrzanu z dodatkiem kwasku cytrynowego, soli i cukru.

Jednolita przetarta masa o barwie biatej lub biatokremowej; dopuszcza
sie odcien szarawy oraz rozwarstwienia.

Zapach i smak - kwasno-stodki, charakterystyczny dla chrzanu, bez
posmakow i zapachéw obcych.

Satatka wielowarzywna

Produkt otrzymany z krojonych warzyw (kapusty biatej, ogdrkéw
kwaszonych, cebuli, marchwi, papryki) w zalewie z dodatkiem kwaséw
spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno-smakowych,
utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Produkt otrzymany z krojonych warzyw (kapusty biatej, ogdrkéw
kwaszonych, cebuli, marchwi, papryki) w zalewie z dodatkiem kwaséw
spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno-smakowych,
utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Smak i zapach - charakterystyczny dla uzytych sktadnikéow, bez
posmakodw i zapachéw obcych;

Kapusta czerwona -
konserwowa

Produkt otrzymany z pokrojonej kapusty czerwonej, w zalewie z
dodatkiem kwaséw spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno-
smakowych, utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie
zamknietych.
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Skrawki kapusty miekkie lecz nie rozpadajgce sie, zachowujace ksztatt
nadany im przy rozdrobnieniu.
Smak i zapach - charakterystyczny dla uzytych skfadnikéw, bez
posmakow i zapachdw obcych;

Przecier szczawiowy

Produkt otrzymany ze swiezych przetartych lub pokrojonych lisci
szczawiu z dodatkiem soli kuchennej lub solonych przetartych lisci
szczawiu, utrwalonych przez pasteryzacje.

Jednolita przetarta masa o barwie oliwkowozielonej do ciemnozielonej;
dopuszczalne rozwarstwienie.

Konsystencja - gesta masa o konsystencji od statej do poétptynne;j.

Smak i zapach - charakterystyczny dla przecieru szczawiowego, bez
posmakow i zapachdw obcych.

Przecier ogérkowy

Produkt otrzymany w wyniku przetarcia ogérkéw kwaszonych,
utrwalony w procesie pasteryzacji.

Konsystencja - Przetarta masa z zawartoscig drobnych fragmentéw
ogorkow i ich nasion, dopuszcza sie rozwarstwienie.

Smak i zapach - charakterystyczny dla ogdrkédw kwaszonych, bez
obcych posmakdw i zapachéw.

Ekstrakt ogdlny oznaczony refraktometrycznie, % (m/m), nie mniej niz
4,

Kukurydza konserwowa

Produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych roztworem
cukru i soli kuchennej, utrwalony termicznie.

Ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zéttobiatej i z6ttej.

Konsystencja i przekrdj poprzeczny - Miekka, wyrdwnana; dopuszcza
sie ziarna o twardszej konsystencji.

Smak i zapach - stonawostodki, charakterystyczny dla kukurydzy
konserwowej, bez posmakéw i zapachéw obcych; dopuszczalna
wyczuwalna maczystosc.

Pieczarki marynowane

Produkt otrzymany z pieczarek catych w zalewie z dodatkiem kwaséw
spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno-smakowych,
utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Grzyby cate, z réwno przycietymi trzonami, z przyprawami, catkowicie
pokryte zalewa.

Barwa - dopuszcza sie lekkie Sciemnienie barwy spowodowane
procesem technologicznym; barwa zalewy stomkowa.

Konsystencja - Grzyby jedrne, nie dopuszcza sie grzybdw rozpadajgcych
sie.

Smak i zapach — Korzenno-kwasny, bez posmakdw i zapachdow obcych.

Fasola konserwowa -
szparagowa

Fasola szparagowa w postaci strgkdw poprzecznie cietych na odcinki o
dtugosci od 20mm do 40mm, utrwalona przez zamrozenie w
specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.

Odcinki strgkdw z obcietymi koricami o dtugosci od 20mm do 40mm,
jednolite odmianowo, sypkie nie oblodzone, wolne od zlepiencéw
trwatych, nie uszkodzone mechanicznie; nieznaczne oszronienie nie
stanowi wady.

Barwa - intensywna zielona lub 26tta, nie zbrgzowiata, praktycznie
jednolita w catej partii.

Konsystencja — twarda.

Dzem truskawkowy

Produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji, otrzymany przez
gotowanie owocdéw swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp, z
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dodatkiem cukru, ewentualnie sokéw owocowych, substancji
zelujgcych(pektyn), syropu skrobiowego, kwasdw spozywczych,
srodkéw przeciw pienigcych, konserwujgcych, kwasu L-askorbinowego
(jako przeciwutleniacza) i innych zgodnie z obowigzujgcym prawem.
Owoce rozdrobnione w zzelowanej, szklistej masie.

Barwa - charakterystyczna dla deklarowanych w nazwie owocéw,
jednolita w catej masie, nie dopuszcza sie zbrunatnienia.

Konsystencja - zzelowana, smarowna masa, nie dopuszcza sie zbyt
twardej lub luznej konsystencji.

Smak - kwasno-stodki, charakterystyczny dla uzytych owocéw, bez
posmakow obcych, nie dopuszcza sie posmaku karmelu.

Ekstrakt ogdlny oznaczany refraktometrycznie, %(m/m), nie mniej niz
63.

Powidta sliwkowe

Produkt o odpowiedniej konsystencji, otrzymany przez gotowanie po
oddzieleniu czesci niejadalnych, sliwek wegierek i/lub innych gatunkéw
Sliwek swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z dodatkiem
cukru, oraz ewentualnym dodatkiem substancji zelujgcych(pektyn),
syropu skrobiowego, kwaséw spozywczych, Srodkéw przeciw
pienigcych,  konserwujgcych, kwasu  L-askorbinowego  (jako
przeciwutleniacza) i innych zgodnie z obowigzujgcym prawem.

Gesta, smarowna masa z ewentualnymi fragmentami migzszu owocow,
skorki i innych uzytych sktadnikow.

Barwa - brunatna z odcieniem czerwonym.

Smak - stodko-kwasny, bez posmakdéw obcych.

Zapach - charakterystyczny dla powidet, bez zapachow obcych.

Ekstrakt ogdlny oznaczany refraktometrycznie, %(m/m), nie mniej niz
54,

Sliwki suszone

Produkt otrzymany ze sSwiezych, zdrowych, odpowiednio dojrzatych,
pozbawionych pestek S$liwek, poddanych odpowiednim zabiegom
technologicznym i wysuszonych w stopniu zapewniajgcym ich trwatos¢.
Sliwki bez pestek i szyputek, pokryte pomarszczong skérka.

Barwa - charakterystyczna dla danego gatunku sliwek.

Konsystencja - miesista, sliwki o elastycznym, gietkim migzszu.

Smak i zapach - stodko-kwasny, bez posmakdéw i zapachdw obcych.

Grzyby suszone

Grzyby suszone - wyrdb otrzymany ze $wiezych grzybdéw oczyszczonych
Z zanieczyszczen, wysuszonych w stopniu zapewniajacym ich trwatosé
(max 12% wody).

Grzyby powinny by¢ jednego gatunku - zdrowe, bez objawdw zepsucia.
Powinny posiada¢ dofgczony atest grzyboanawcy zgodnie z
obowigzujgcym prawem.

Grzyby suszone powinny by¢ pakowane w torby wykonane z
materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig o masie od 0,2 do
1 kg, zgodnie z obowigzujgcym prawem.

Groszek konserwowy

Zachowany charakterystyczny ksztatt i forma warzywa. Barwa typowa
dla danego sktadnika, zmieniona procesem technologicznym.
Konsystencja — miekka ale nie rozgotowana.

Smak i zapach — charakterystyczny, bez obcych posmakdéw i zapachdw.
Bez zanieczyszczen fizycznych, chemicznych oraz biologicznych w tym
bakterii chorobotwdrczych.

Koncentrat z burakow

Barwa wiasciwa dla produktu — charakterystyczny ciemnobordowy
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kolor. Tekstura i konsystencja ptynna. Smak i zapach charakterystyczny
dla produktu, bez obcych zapachdéw i smakéw. Brak zanieczyszczen
chemicznych, brak oznak zaplesnienia, sfermentowania, brak
zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych.

Marmolada Przetwdr owocowy z przetartych owocdéw, ktére sg gotowane z duzig
iloscig cukru (powyzej 50% masy sktadnikdw)

W sktad Domu Pomocy Spotecznej w Klisinie wchodza nastepujace filie:

- DPS Branice (83 mieszkancow),

- DPS Boboluszki (76),

- DPS Radynia (75),

- DPS Dzbance (199),

- DPS Bliszczyce (81),

- DPS Gtubczyce (29),

- DPS Kietrz (71)

W Klisinie zamieszkuje 126 mieszkarncéw.

Wszystkie znajdujg sie na terenie powiatu gtubczyckiego.

Kuchnie i cate zaplecza magazynowe znajdujg sie w Klisinie, Radyni, Boboluszkach,
Dzbancach i Bliszczyce.

Kuchnia w Boboluszkach przygotowuje rowniez positki dla DPS Branice, natomiast kuchnia w
Radyni przygotowuje positki dla mieszkancéw DPS Gtubczyce.

Dla filii w Kietrzu positki przygotowuje kuchnia w Dzbarcach.

Do tych miejsc nalezy dostarcza¢ zamawiane towary wiasnym transportem na wyfaczny
koszt i ryzyko dostawcy.

Odlegtosci od miejscowosci Gtubczyce:

Gtubczyce — Klisino 15 km
Gtubczyce — Radynia 15 km
Gtubczyce — Boboluszki 25 km
Gtubczyce — Dzbance 18 km
Gtubczyce - Bliszczyce 26 km

Zamawianie towaru odbywa sie dwa razy w tygodniu — telefonicznie.
Godziny dostaw Wykonawca uzgodni indywidualnie z danym odbiorca.

Przedmiot zamdwienia, a takze sposéb jego przewozu i przechowywania powinien by¢

zgodny z:

- ustawa z dnia 25 VIII 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171,
poz. 1225 z pozn. zm.) oraz z obowigzujgcymi w Polsce i Unii Europejskiej aktami prawnymi;

Dostawca artykutéw spozywczych winien spetnia¢ i respektowa¢ ROZPORZADZENIE (WE) NR
852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. L 139 z 30.4.2004, str. 1)

Zatacznik Il do w/w rozporzadzenia:

ROZDZIAL IV

TRANSPORT
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. Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu Srodkdow spozywczych muszg byc¢
utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie i kondycji technicznej, aby chroni¢ srodki
spozywcze przed zanieczyszczeniem i muszg, w miare potrzeby, byé tak zaprojektowane i
skonstruowane, by umozliwi¢ wtasciwe czyszczenie i/lub dezynfekcje.

. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogg by¢ uzywane do transportowania
niczego poza srodkami spozywczymi, jesli mogtoby to prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sg wykorzystywane do przewozenia
czegokolwiek poza srodkami spozywczymi lub do przewozenia rdézinych srodkow
spozywczych jednoczesnie, musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.

.Duze ilosci $rodkéw spozywczych w postaci ptynu, granulatu lub proszku muszg byé
transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do
transportu srodkéw spozywczych. Takie kontenery muszg byé oznaczone w wyraznie
widoczny i niescieralny sposéb, w jednym lub w kilku jezykach Wspdlnoty, aby wskaza¢, ze
sg one uzywane do transportu zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone ,tylko dla srodkéw
spozywczych”.

. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia czegokolwiek
innego poza $rodkami spozywczymi lub do przewozenia réznych $rodkéw spozywczych,
konieczne jest skuteczne czyszczenie miedzy przewozeniem tadunkéw, aby unikna¢ ryzyka
zanieczyszczenia.

.Srodki spozywcze w transporterach i/lub kontenerach musza byé¢ tak rozmieszczone i
zabezpieczone, aby zminimalizowac¢ ryzyko zanieczyszczenia.

. W miare potrzeby, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia srodkéw
spozywczych muszg by¢ przystosowane do utrzymania ich wtasciwej temperatury i, tam
gdzie to konieczne, zaprojektowane tak, aby umozliwi¢ kontrolowanie tych temperatur.

Podmioty dziatajace na rynku spoizywczym s3 obowigzane przestrzega¢ wytycznych
zawartych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia
(Dz. U. 2006 Nr 171 poz. 1225 z p6z. zm.

1. Osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna uzyskaé okreslone przepisami o
zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie
dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania
prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwos$é przeniesienia zakazenia na inne
osoby.

2. Kopie orzeczenia lekarskiego znajdujg sie w miejscu wykonywania pracy przez osobe,
ktorej dotyczy to orzeczenie.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadanie ofert wariantowych.

2.1 Zamawiajacy dopuszcza do sktadania ofert czesciowych
(Czes¢ | — Owoce, warzywa i podobne produkty, Czes¢ Il — Mrozonki)

2.2 Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenie zamoéwien , o ktérych mowa w art.
67 ust.1 pkt6i7
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2.3 Zamawiajacy zada wskazania w ofercie czesci zamoéwienia, ktorej wykonanie
wykonawca zamierza powierzy¢ podwykonawcom.
Brak informacji oznacza¢ bedzie, ze wykonawca samodzielnie zrealizuje zaméwienie.

3.Termin wykonania zamdwienia:

od 1 stycznia do 31 grudnia 2017 roku

4. Warunki udziatu w postepowaniu
1. O udzielenie zamowienia moga ubiegac sie Wykonawcy, ktorzy:
1) nie podlegaja wykluczeniu;
O udzielenie zamodwienia mogq ubiegac¢ sie wykonawcy , ktorzy nie podlegajq
wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 PZP.
O udzielenie zamdwienia mogq ubiegac sie wykonawcy , ktorzy nie podlegajqg wykluczeniu
na podstawie art. 24 ust. 5 pkt. 1 PZP.
Zamawiajgcy dokona oceny w tym zakresie na podstawie oswiadczenia — zatqcznik nr 2, 3 do
SIWZ, oswiadczenia o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej, aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji
o0 dziatalnosci gospodarczej

2 ) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu dotyczace:
a) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalno$ci zawodowej, o ile
wynika to z odrgbnych przepisow.

Ocena spetnienia warunku udziatu w postepowaniu bedzie dokonana na zasadzie
spetnia/nie spetnia w oparciu o oswiadczenie — zatgcznik nr 3 do SIWZ

b) sytuacji ekonomicznej lub finansowej.
Ocena spetnienia warunku udziatu w postepowaniu bedzie dokonana na zasadzie
spetnia/nie spetnia w oparciu o o$wiadczenie — zatgcznik nr 3 do SIWZ

¢ ) zdolnosci technicznej lub zawodowe;j.
Ocena spetnienia warunku udziatu w postepowaniu bedzie dokonana na zasadzie
spetnia/nie spetnia w oparciu o oswiadczenie — zatgcznik nr 3 do SIWZ

5. Wykaz oswiadczen lub dokumentéw, potwierdzajacych spetnianie warunkéw udziatu w
postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.

1. Do oferty kazdy wykonawca musi dotgczy¢ aktualne na dzien sktadania ofert oswiadczenie
w zakresie wskazanym w zatgczniku nr 2 i 3 do SIWZ. Informacje zawarte w os$wiadczeniu
bedg stanowié wstepne potwierdzenie, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia
warunki udziatu w postepowaniu.

2. W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamdwienie przez wykonawcéw oswiadczenie o
ktdrym mowa w rozdz. 5 ust. 1 niniejszej SIWZ sktada kazdy z wykonawcow wspdlnie
ubiegajgcych sie o zamdwienie. Oswiadczenie te ma potwierdza¢ spetnianie warunkow
udziatu w postepowaniu, brak podstaw wykluczenia w zakresie, w ktérym kazdy z
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wykonawcdéw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu, brak podstaw
wykluczenia.

3. Na zadanie zamawiajgcego, wykonawca, ktéry zamierza powierzy¢ wykonanie czesci
zamowienia podwykonawcom, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw
wykluczenia z udziatu w postepowaniu sktada o$wiadczenie o ktorym mowa w rozdz. 5
ust. 1 niniejszej SIWZ / zamieszcza informacje o podwykonawcach w oswiadczeniu, o
ktorym mowa w rozdz. 5 ust.1 niniejszej SIWZ.

4.Wykonawca, ktéry powotuje sie na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku
istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spetnienia - w zakresie, w jakim powotuje
sie na ich zasoby - warunkéw udziatu w postepowaniu sktada takie o$wiadczenie o ktérym
mowa w rozdz. 5 ust. 1 niniejszej SIWZ dotyczace tych podmiotéw / zamieszcza
informacje o tych podmiotach w oswiadczeniu, o ktéorym mowa w rozdz. 5 ust. 1
niniejszej SIWZ.

5.Zamawiajacy przed udzieleniem zamdwienia, wezwie wykonawce, ktorego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 5 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia nastepujgcych oswiadczen lub dokumentéw:
a) aktualnego odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o
dziatalnosci gospodarczej w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia na
podstawie art. 24 ust. 5 pkt. 1

6. Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamdwienia.

1. W przypadku wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia oraz w
przypadku podmiotéw, kopie dokumentédw dotyczgcych odpowiednio wykonawcy lub tych
podmiotéw sg poswiadczone za zgodnos$é z oryginatem przez wykonawce lub te podmioty.

2. Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie niniejszego zaméwienia ustanawiajg
petnomocnika do reprezentowania ich w niniejszym postepowaniu lub do reprezentowania
ich w niniejszym postepowaniu i zawarciu umowy w sprawie zamowienia publicznego. Do
oferty sktadanej wspdlnie nalezy dotgczyé petnomocnictwo podpisane przez wszystkich
sktadajacych oferte wspdlna.

3. Wszelka korespondencja prowadzona bedzie wytgcznie z petnomocnikiem.

4. Przy ocenie warunkdw udziatu w postepowaniu przez wykonawcéw ubiegajgcych sie
wspblnie o udzielenie zamoéwienia (konsorcjum) zamawiajgcy bedzie oceniat kazdego z
wykonawcéw w zakresie spetniania warunkéw dotyczacych statusu prawnego. Natomiast
warunki materialne w zakresie zdolnosci ekonomocznej, finansowej oraz technicznej bedg
oceniane poprzez spetnienie tych warunkéw przez niektérych z tych wykonawcow, tak
jednak by sumarycznie w odniesieniu do wszystkich wykonawcdow wspdlnie ubiegajgcych sie
o udzielenie zamoéwienia byty spetnione tacznie. W zwigzku z powyzszym oferta sktadana
przez wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia winna zawierac:

1) wszystkie dokumenty i osSwiadczenia wymienione w rozdziale 5 ust. 1,5 SIWZ dla kazdego
partnera konsorcjum osobno,

5. Wykonawcy ubiegajgcy sie wspdlnie o udzielenie zamdwienia, ktérych oferta zostanie
uznana za najkorzystniejszg, przed zawarciem umowy o realizacje zamdwnies sg zobowigzani
przedtozy¢ zamawiajgcemu umowe regulujgcg wspodtprace tych wykonawcéw. W tym celu
przed podpisaniem umowy o niniejsze zamdwienie sg oni zobowigzani przedstawié
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zamawiajgcemu stosowne porozumienie (umowe) zawierajgce w swej tresci co najmniej
nastepujgce postanowienia:

a) zawigzania porozumienia na czas nie krétszy niz czas trwania umowy o zamodwienie
publiczne,

b) wskazanie petnomocnika,

c) zapis o wspdlnej i solidarnej odpowiedzialnosci w zakresie realizowanego zamowienia,

d) zakaz zmiany partneréw (wykonawcdéw) wspdlnie realizujgcych dane zamoéwienie
publiczne w trakcie jego obowigzywania.

7. Zawartosé oferty.
7.1 Wykonawca musi dotgczy¢ do oferty nastepujgce dokumenty i oswiadczenia:

Nazwa dokumentu Wymagany dokument Nr zatgcznika SIWZ
Formularz ofertowy Zataczony formularz ofertowy Zat.nr1
Oswiadczenie Oswiadczenie dotyczace przestanek Zat. nr 2

wykluczenia z postepowania

Oswiadczenie Oswiadczenie spetnienia warunkéw udziatu Zat. nr 3
w postepowaniu
Petnomocnictwo Petnomocnictwo - w przypadku, gdy

wykonawce reprezentuje petnomocnik,
okreslajace jego zakres i podpisane przez
osoby uprawnione do reprezentacji
wykonawcy

7.2 Wykonawca w terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej informacji
przez Zamawiajgcego dotyczgcej kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie
zamowienia, firm oraz adreséw wykonawcow, ktérzy ztozyli oferty w terminie, ceny, terminu
wykonania zamdwienia, okresu gwarancji i warunkéw pfatnosci zawartych w ofertach,
przekazuje Zamawiajagcemu oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej
samej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w ust. 1 pkt 23. Wraz ze ztozeniem oswiadczenia,
wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze powigzania z innym wykonawcg nie prowadza
do zakiécenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zaméwienia.

Oswiadczenie | oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznoscido |Zat. nr5
tej samej grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art.24 ust. 1
pkt 23 ustawy Pzp. Wraz ze ztozeniem oswiadczenia,
wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze powigzania z
innym wykonawcg nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w
postepowaniu o udzielenie zamdwienia.

7.3 Wykonawca przed udzieleniem zaméwienia, wezwie wykonawce, ktérego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 5 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia nastepujgcych oswiadczen lub dokumentéw:
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a) aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o
dziatalnosci gospodarczej

Dokument |aktualny odpisu z wtasciwego rejestru lub z
centralnej ewidencji i informacji o  dziatalnosci
gospodarczej

8. Informacja na temat wadium:
ZAMAWIAJACY NIE WYMAGA WNIESIENIA WADIUM

9. Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:

Nr Kryterium Waga
1 Cena (koszt) 100%

Ocena punktowa za kryteria bedzie liczone wg nastepujgcych wzordéw:

Nr kryt. Wzor
Wartos¢é punktowa oferty — W
W = ( Cmin/Cbad ) x 100
gdzie:

- C min. - najnizsza cena sposrod wszystkich ofert
- C bad. — cena podana w ofercie

Oferta, ktéra przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych
punktéw w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za najkorzystniejszg, pozostate
oferty zostang sklasyfikowane zgodnie z iloscia uzyskanych punktéw. Realizacja zamdwienia
zostanie powierzona wykonawcy, ktéry uzyska najwyzszg ilos¢ punktéw.

10. Miejsce i termin sktadania ofert:
W siedzibie Zamawiajgcego:
DOM POMOCY SPOLECZNEJ W KLISINIE
48-118 LISIECICE
Sekretariat pok. Nr 1
w terminie do 21.11.2016 r.
do godz. 08.45.

Oferta wraz z zatacznikami powinna by¢ sporzgdzona w jezyku polskim i ztozona na pismie
pod rygorem niewaznosci. Dokumenty napisane w jezyku obcym sg sktadane wraz z
ttumaczeniem na jezyk polski, poswiadczony przez wykonawce.
11. Termin i miejsce otwarcia ofert:

Siedziba Zamawiajgcego:

DOM POMOCY SPOLECZNEJ W KLISINIE

48-118 LISIECICE

Sala konferencyjna

w dniu 21.11.2016 r. o godz. 9.00

12. Termin zwigzania ofertg:
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30 dni od ostatecznego terminu sktadania ofert.

13. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej oraz wyboru najkorzystniejszej
oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

14. Zamawiajacy nie dopuszcza do sktadania ofert wariantowych.

15. Zamawiajacy zgda wskazania w ofercie cze$ci zamodwienia, ktorej wykonanie
wykonawca zamierza powierzy¢ podwykonawcom. Brak informacji oznacza¢ bedzie, ze
wykonawca samodzielnie zrealizuje zamoéwienie.

Ogtoszenie o przetargu zamieszczono w BZP na portalu UZP nr 330746-2016
Klisino, 26-10-2016r.

Dyrektor
mgr Matgorzata Krywko-Trznadel
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